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JOHNETT Swiss Single Malt Whisky
Un délice régional et sophistiqué

L'origine

Ce n'est que depuis juillet 1999 qu'il est permis de produire du Whisky en Suisse. JOHNETT est
produit dans le pays de Zoug, région pittoresque en plein cceur de la Suisse. C'est dans cette contrée
préalpine a la faune et a la flore trés riches, parsemée de champs, de foréts, de lacs et de montagnes
gu'est élaboré le Swiss Single Malt Whisky JOHNETT. Pour Zoug, JOHNETT représente un nouvel
embléme culinaire a l'instar de la tourte au Kirsch de Zoug et de I'eau-de-vie Etter Kirsch.

Nous accordons le plus grand soin a la sélection des ingrédients
entrant dans la composition du Single Malt Whisky JOHNETT. Avec la
famille Uster et sa petite mais exquise brasserie Baar, nous avons un
partenaire local optimal pour la production du mo(it d’'orge maltée.
Fondée en 1862, cette brasserie d’excellence trés connue est toujours
gérée par la famille qui en est propriétaire, tout comme Etter.

En 1870, Paul Etter fondait a Zoug la distillerie du méme nom. Aujourd’hui, cette
marque est un label de qualité pour I'eau-de-vie de fruit haut de gamme. Depuis
2010, la famille Etter compléte sa gamme de spiritueux par un produit de
grande qualité fabriqué avec passion: le Swiss Single Malt Whisky JOHNETT.
John Etter, le maitre distillateur, est responsable de la qualité.

La brasserie

La source de montagne

Dans les grottes a stalactites des grottes de I'Enfer, qui appartiennent depuis des
générations a la famille Schmid, la nature produit I'une des eaux les plus pures
de toute la Suisse. Dix longues années s'écoulent avant qu'une goutte de pluie
n'atteigne le plafond de la grotte et tombe dans le bassin de la source, et c’est
cette eau qui est a la base du Swiss Single Malt Whisky JOHNETT.

La distillation

Le processus de maturation
Le JOHNETT s'affine pendant de longues années dans l'incomparable climat trés
humide des « Hollgrotten » (grottes de I'Enfer) et des « Héllhiisern » (maisons
de I'Enfer). Il vieilit dans des barriques en chéne de Pinot Noir spéciales
provenant du domaine viticole Rosenau (famille Ottiger, Kastanienbaum-
Lucerne) lui conférant une saveur d’une élégance exceptionnelle et faisant du
Swiss Single Malt Whisky JOHNETT un grand moment sensuel pour tous les
amateurs passionnés de whisky.
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JOHNETT 2011 — Aged 8 years
Swiss Single Malt Whisky

44 % vol., 70 cl

NON CHILL-FILTERED

distilled May 2011 / bottled June 2019

Rapport de dégustation

 ORNETT

Le premier JOHNETT avec ardmes de fumée est une réussite ! Il est méme une
réussite particuliere étant donné que les arbmes de fumée ne jouent pas le
premier role, mais contribuent de facon déterminante a l'expérience globale.

Les qualifier de subtils serait un euphémisme, car ils se manifestent clairement
au palais sans pour autant vouloir se positionner au premier plan. La raison de
cet équilibre n‘est pas comme on pourrait le supposer a trouver dans le malt. A
cet égard les Etter sont restés fideles a eux-mémes et continuent a utiliser le
méme mélange de maltes que pour les autres whiskies. Non, les ardmes de
fumée trouvent leur origine dans les barriques, car dans I'assemblage final du
JOHNETT 2011 contient quelques barriques ayant abrité du whisky tourbeux de
I'lle écossaise d'Islay avant de laisser sa place au whisky suisse. Ces tonneaux
contenaient encore assez d'ardbmes pour conférer une image fumée au
JOHNETT. Mention : a ne rater sous aucun prétexte !

Couleur: Or intense

Nez: fruits stockés a maturité, tels que poires, mires, pruneaux séchés, beaucoup
d’épluchure de poires, raisins secs au rhum, créme au beurre additionnée de gousses
de vanille fraichement rapées, poudre de cacao avec du lait, semoule flambée avec
sauce au kirsch, fines notes grillées — en laissant le temps de respirer a ce whisky, il
s'affinera encore.

En bouche: Et boum! Voila que tout a coup on a de la fumée en bouche. Cette saveur nous prend
a l'improviste, car ces arébmes n’étaient pas détectables au nez. Au début la fumée se
manifeste de facon froide et légérement parfumée. Le whisky reste toujours
onctueux, mais n'est plus aussi débordant de fruité — on ne percoit plus que
I'épluchure de poire, une agréable structure de sucres maltés, de doux arémes de
torréfaction — le palais est flatté par un soupcon de poivre de Cubébe.

Final: Peu a peu les ardbmes se réchauffent et se complexifient. Pendant un court laps de
temps ils dominent I'entier de I'aromatique, avant de s‘atténuer lentement et de
laisser a nouveau la place a des arémes de fruits mlrs. C'est seulement bien plus
tard, a savoir aprés quelques minutes, que le palais s'enrobe d'un sentiment sec,
influencé par le bois de la barrique.

Remarque: La transformation de I'odeur en golt de ce whisky est d’une intensité unique.

Caractére: Sir Anthony Hopkins

Ce brillant acteur se fond dans les roles les plus divers. Une fois il incarne un
gentleman distingué s’engageant pour sa famille, une autre fois on le voit dans des
filmes fantastiques irréels pour finalement briller comme serial killer assoiffé de sang
et doté d'un intellect profond. Ce whisky présente la méme diversité ! Qu'on le hume
ou qu’on le déguste — il endosse des caractéres presque opposés. Et plus on s‘occupe
de Iui, plus on lui découvre de facettes variées.

ao(it 2019 / Julia Nourney
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Hans Etter & Gabriel Galliker-Etter
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