


WEIHNACHTSPFLÜMLI
LIQUEUR DE NOËL 20 cl / 18% vol

La Liqueur de Noël est une liqueur prédestinée aux am-
biances festives des Fêtes de Noël. Elle provient d‘une 
distillation de fruit exclusivement  naturelle à partir d’une 
ancienne sorte de prune très rare appelée «prune Loehr». 
De fines nuances d’épices de Noël comme la cannelle, la 
coriandre, les clous de girofle et d’autres arômes incompa-
rables en arrondissent le bouquet festif.

A savourer frais!

La Liqueur de Noël dégustée pure est un véritable poème  
et se prête à merveille comme ingrédient dans des drinks et 
des desserts. Voici quelques idées de régal:

	 «Kir Noël»: 2 à 3 cl de la Liqueur de Noël dans un verre  
et compléter avec du vin mousseux.

	 «Hot Shot»: 2 cl de la Liqueur de Noël réchauffée avec  
un nuage de crème.

	 Compote de prunes avec un doigt de Liqueur de Noël.

	 Glace à la vanille arrosée de Liqueur de Noël.

	 Salade de fruits ou d’orange affinées avec un doigt  
de Liqueur de Noël.

	 Le fascinant «digestif de Noël»: Liqueur de Noël mariée  
à la Vieille Prune Etter.

	 «Cocktail de Noël»: 2 cl de Liqueur de Noël, 4 cl  
de Rhum, du jus de limettes fraîches.

	 «Warm up»: Infusion de fruits avec une giclée de jus  
de citron et une généreuse lampée de Liqueur de Noël.

	 «La gâterie du lit»: 1 cuillère à café de miel, une giclée  
de Liqueur de Noël – selon votre goût – et compléter  
par 2 dl de lait chaud.
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