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Etter, Zug, 1870:
Der Inbegriff fiir Zuger Kirsch

Kirschserie (8/10) Die Kirschwasser-Destillerien in der Stadt Zug, 1798-2017;
Ein hochprozentiges Stiick Wirtschafts-, Gesellschafts- und Kulinarikgeschichte.

Dritter Firmensitz der «Paul Etter Sohnes beim Bahnhot an der Baarer-

straase 37 In Zug, nach 1970,

Die Etters gehéren zu den altein-
gesessenen Familien voi Menzin-
gen, Johann Baptist Etrer-Haus-
heer (18001872} wirkte aufdem
HoF «Cholrains unterhall des
Gubels schon seit 1823 als baver-
licher Kirschbrenner, Bereirs in
den 1860er-Jahren transportierte
Etterseinen Kirsch iberden Gott-
hard nach Stiden, damals noch
mit Plerdefubrwerk und Schiffl
Johann Baptists S5hne pileg-
tendas Kirschgewerbe weiter: jo-
sef Anton Etter (1843-1923) war
Kiifermeister und fertigte die

Alteste Flasche dar «Paul Etter
Stihne Zugs mit Originaliirseh und
Flikette «Zuger Kirsch, Eigen-
rand, 1905,

(Bt Frmariarehiy Etter Zuig)

Fisser fiir den Kirsch, Derspiite-
re Zuger Bundescat Philipp Etrer
(18911977} stammit ebenfalls aus
der Familie der «Bergli-Erters
und war derSohin des Kitfermeis-
ters. Der jiingere Sohn, Paul Et-

Bild; Firmenarchiv Efter Zug

ter-Baumann (1846-1938), war
Kirschbrenner, Er griindete 1870
als 24-Jahriger bei der «Aamiilis
in Fug, etwa dort, wo heute das
kantonale Verwaltungszentoum
an der Aa steht, die «Brennerei
Paul Etters.

1891 kaufte Paul Etter eine
Liegenschaft an der Poststrusse
23 in Zug, heute « Neustadtcen-
ters an der Baarerstrasse 2. Er
richtete dort seine Brennerei und
die Wolnriaume der Famnilic gin,
dazu ein Geschift fiir Kolonial-
waren, Etter begann, Kirschwas-
serin die Machbarkantone miver-
treiben und nach Italien zu ex-
porticren, 1921 {ibergab er das
Geschiift seinem Sohn Josef Er-
ter-Reichlin (1891-1962). Paul Er-
ters zweiter Sohn, johann Etter-

Marbach (1889-1978), stieg 1925
ebenfalls in die Firma ein,

Brennvolumen

von 3900 Litern
Die grosse Nachfrage nach Zuger
Kirschwasser hatte zur' Folge,
dass die Gebriider Etter an der
Baarerstrasse 37 direkt beim
Bahnhof Zug ein neues Ge-
schiiftshaus errichteten, Die Pli-
ne zeichneten die Zuger Archi-
tekten Keiser-Bracher. Die Bren-
nerei Exter verfigle 1932 iiber
vier feststehende Brennblasen a
e 2x 400 Liter und eine fahrba-
e Brennblase & 2 x 350 Liter, was
elnem betrichtlichen Gesamitvo-
lumen von 3900 Litem ent-
spricht. Von 1927 bis 1929 wiir-
den bel Etter zwischen 29000
und 46 000 Liter Kirsch mit 60
bis 85 Valumenprozent gebrannt.
Hans Etter-Queloz (*1949) iiber-
nahm 1974 die Geschifisleinmg
von seinem Vater johann.

1980 #og die « Distillerie Et-
terSGhne AG» umin einen gross-
ziigigen Neubau an der Choller-
strasse 4. Die nire Brennerel swi-
schen Bahnhof und Metalli liess
man abreissen. Dort baute der
Rohstoffindles Mare Rich ein
glasernes Biirogebiude, das spa-
ter durch die Zuger Kantonal-
bank genutzr wurde. 1981 brann-
te die Firma Erter auf den neuen
Produktionsanlagen 128 000 Li-
ter Kirschi Im Rekordjahr 2011
bezog man ven 60 Bauern
682 000 Kilo Kirschen.

Ditektorenzimmer der Firma Etter
an der Bagrersttasse 37 in Zug, ab

1628, Hild: Firmanarchiv Efter Zug

Seit 2002 wird die Firma durch die
finfte Generation gefiihrt, Eveli-
e Galliker-Erter (*1977) fst mit
Gabriel Galliker-Etter (*1975) in
die Fussstapfen ihres Vaters Hans
getreten, Zuger Etver-Kirsch wird
heute auf fiinf Kontinenten in
tiber 20 Lindern angeboten. Da-
mit tragt die Familie Ener wesent-
lich dama bei, dass die Tradition
und der weltweite Ruf des Zuger
Kirschwassers erhalten bleibe.

Gakiirzter Vorabzug Uber das Zii-
ger Kirschgewerbe aus dem neu-
en Buch «Chriesl, Kirschankultur
rund um Zugersea und Rigls, her-
ausgegeben von DNS-Tranaspor
Zug (Uell Kisabs und Caroline Lot-
acher), welches im Dezember er-
schaint und bel der Edition Vietor
Hotz {edition@victor-hotz.ch, 041
TAB 44 44) zum Prisis von 88 Fran-
ken vorbestellt werden kann,



