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Thomas Walchli
ist seit dem 1.
Marz der neue Ge-
schaftsflhrer der
Stiftung Maihof

| 35.JAHRGANG

Anna Bieri
spricht als Kan-
tonsratin im Polit-
talk Uber «schwie-
rige Kinder»

Hubert Sporri
prasentiert am 1.
April sein neues
Buch «Klosterfest
2027»

ede W
mnch JB' fasten

Judith Stadlin
spielt am 25. Marz
ihr Buhnenpro-
gramm «Zunderob-
si» in Rotkreuz

M. Zhu - TCM Praxis
Arztin fiir traditionelle
chinesische Medizin
Marktgasse 15, Baar
Tel. 041 760 30 88

Sie spricht deutsch
www.emindex.ch/minhua.zhu

Wechseljahrbeschwerden
Menstruationsbeschwerden
Nacken-, Riickenschmerzen
Depressionen, Angstzustande
Migrane, Schwindel
Hauterkrankungen

Allergien, Arthritis, Rheuma
Erkaltung, Chronischer Husten
Verdauungsbeschwerden
Herzrhythmusstérungen

Gratis Puls- & Zungen-Diagnose

DIE WOCHENZEITUNG | Dorfstrasse 13 | 6340 Baar | Inseratenannahme/Redaktion 041 769 70 40 | Fax 041 769 70 49 | info@zugerwoche.ch | www.zugerwoche.ch

Etter feiert 150-Jahriges mit limitiertem
Jubilaums-Kirsch und grossem Fest

Die Etter Sohne AG ist mit 150
Jahren eine der iltesten Firmen
des Kantons Zug. Ihre Obst-
brinde sind weit iiber die Lan-
desgrenzen hinaus bekannt
und wurden vielfach ausge-
zeichnet. Fiir den neuen Jubi-
ldums-Kirsch begann die Fa-
milie bereits 1995, die besten
Jahrgiénge zur Seite zu legen.

Zug Als Paul und Rosa Etter 1870
ihr selbst gebranntes «Chriesiwas-
ser» zu ihrem Haupterwerb mach-
ten und die gewerbliche Brennerei
EtterinZugeroffneten, legten sieden
Grundstein fiir die heutige Etter
Séhne AG. Mittlerweile wird das Fa-
milienunternehmen in der vierten
Generation gefiihrt und darf auf 150
Jahre gelebte Tradition zuriickbli-
cken. Aus Schnaps sind mit den
Jahrzehnten aber edle Fruchtbrian-
de geworden, die weltweit fiir Fu-
rore sorgten und heute zum festen
Bestandteil im Fachhandel, in Res-
taurants und privaten Bars von Ge-
niessern gehoren.

Tradition in vierter Generation: Eveline & Gabriel Galliker-Etter blicken mit grossem Stolz und gliicklich auf die 150- jahrlge Erfolgs-
geschichte ihres unabhéngigen Familienunternehmens zuriick.

Qualitédt statt Quantitit

Den Fokus legten die Etters bei ih-
ren Produkten schon immer auf die
Qualitat statt auf Quantitit. So ent-

standen einzigartige Fruchtbrinde,
die als ehemalige Trendsetter den
Markt pragten. Die Kirschen und al-
le anderen Fruchtsorten - mit Aus-

Bilder: z.V.g.

nahme Orange - stammen zu 100
Prozent aus der Schweiz. «Unser ge-
samtes Obst stammt gut bezahlt von
Schweizer Bauern» > Seite 3,

Jetzt anmelden: Zuger Innovationspreis

Seit letztem Freitag, 6. Mirz,
konnen sich Zuger Unterneh-
men fiir den diesjdhrigen, mit
10'000 Franken dotierten, In-
novationspreis des Kantons Zug
bewerben. Anmeldeschluss ist
der 5. Juni 2020.

Kanton Der Kanton Zug ist ein be-
liebter Wirtschaftsstandort fiir viele
Branchen und Tatigkeiten. Um Zu-
ger Unternehmer anzuspornen, in-

novativ zu bleiben, Ideen aufzu-
nehmen und diese weiterzuentwi-
ckeln, wird vom Zuger Regierungs-
rat alljahrlich der Innovationspreis
verliehen. Teilnahmeberechtigt sind
Firmen mit Hauptsitz oder einer
Niederlassung im Kanton Zug, die
mit einer innovativen, volkswirt-
schaftlich, sozial oder o6kologisch
wertvollen Dienstleistung oder ei-
nem neuen Produkt neue Arbeits-
platze geschaffen haben oder be-

stehende Arbeitsplatze im Wirt-
schaftsraum Zug erhalten konnten.
Die Ausschreibung erfolgt im Amts-
blatt, im Internet unter der Adresse
www.zg.ch/innovationspreis und
in den Fachorganen der Zuger Wirt-
schaftsverbdande.

Preisverleihung im Rahmen des
Zuger Innovationstags

Der Innovationspreis wird vom Zu-
ger Regierungsrat auf Antrag einer

Fachjury vergeben. Die Verleihung
findet am 16. September 2020 im
Rahmen des Zuger Innovationstags
im Theater Casino Zug statt, der all-
jahrlich vom Technologie Forum
Zug organisiert wird. Die Preissum-
me betrdgt 10'000 Franken. Die Ge-
winnerfirma erhilt Publizitiat, die
weit {iber den Wirtschaftsraum Zug
hinausreicht. Melden Sie sich jetzt
an, Anmeldeschluss ist der 5. Juni
2020. PD/DK

SPITEXSTERN

Daheim statt Heim

041 755 05 05
www.spitexstern.ch
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Zusammen in der Haarstube:

Brigitte Poltera
Rita Elsener
Cynthia Rupp

Dorfstrasse 10, 6340 Baar
Telefon 041 761 19 68
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Jetzt unverbindlich beraten lassen

«Ausserdem fand ich es sehr toll, dass
ich im zweiten Semester ein Prakti-
kum absolvieren und erste Erfahrungen
in der Berufswelt sammeln konnte.»
Salome, Absolventin
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freisschulen.ch/bv Schulen Luzern

Gartenlounge
Barbena Garnitur: 210/270 x 65 x 90 cm,
Beistelltisch mit Glasplatte: 110 x 27 x 55 cm

Auch online
erhaltlich.
ottos.ch

Relaxstuhl
Bergamo Belastbarkeit bis 110 kg,
65x 110 x 88 cm

{ 49°

statt 79.=

Gartenlounge
Barbuda Sofa: 186 x 63 x 73 cm, Sessel: 76 x 63 x 73 cm,
Beistelltisch mit Glasplatte: 100 x 31 x 60 cm

Lounge

Auch online
erhaltlich.
ottos.ch

Besuchen Sie uns in Baar, Cham, Obfelden und Root.

links oder rechts
stellbar, inkl. Sitzbank

statt 1799.-

Moresco Gestell Aluminium, Kissen Polyester anthrazit,
Tisch Kunststofflatten Polywood grau,

Garnitur: 199/259 x 74 x 73 c¢m,

Bank: 140 x 44 x 36 cm, Tisch: 160 x 68 x 90 cm

Sessel
67 x74 x73 cm

hiltich. ;
ottos.ch

ottos.ch
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Etter feiert 150-Jdahriges mit limitiertem Jubildums-Kirsch und grossem Fest | Fortsetzung von Seite 1

betont Geschiftsleiter Gabriel Gal-
liker-Etter. «<Wir legen zudem gros-
sen Wert auf den Standort Zug.
Schliesslich hat unser Haus den Be-
griff Zuger Kirsch stark mitge-
prégt», erginzt Galliker-Etter.

«Wir legen grossen Wert auf
den Standort Zug.»

Gabriel Galliker-Etter

Eine Cuvée aus verschiedenen
Kirsch-Jahrgingen

Der heimliche Star im Hause Etter
ist und bleibt aber der Kirsch. Nicht
umsonst setzen viele Geniesser Et-
ter mit Kirsch gleich. Sortenreinen
Jahrgangs-Kirsch hat die Familie Et-
ter schon gebrannt, als noch nie-
mand iiber Jahrginge sprach oder
schrieb. Es war vor vielen Jahrzehn-
ten, als man bei guten Ernten be-
gann, einen sortenreinen «Lauer-
zer» Kirsch zu destillieren. Von den
landschaftsbereichernden  Hoch-
stammb&dumen der sonnigen Lage
am Zugerberg stammt die Bergkir-
sche «Lauerzer». Bis heute wird die-
ser Jahrgangs-Kirsch nur in den al-
lerbesten Erntejahren destilliert, um
Hochstgenuss zu garantieren. Im
Hinblick auf das Jubildum, begann
man im Hause Etter zwischen 1995
und 2005 die besten Jahrgdnge auf
die Seite zu legen. Die Briande reif-
ten 15 bis 25 Jahre in 50-Liter-Korb-
flaschen bevor diese kiirzlich mit viel
Herzblut zu einer kraftigen und cha-
raktervollen Jubildums-Cuvée
komponiert wurden. Entstanden
sind 2982 nummerierte 70-cl-Fla-
schen. Fiir die Aufmachung liess
man sich von einer der dltesten Eti-

"
Ein Muss fiir jeden Etter-Fan: Der Jubila-

ums-Kirsch ist eine Cuvée aus verschie-
denen Kirschjahrgangen der Jahre 1995

bis 2005.
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Nun ist es hier, das grandiose 150-Jahr-Jubildum: Zur Krénung ist Gabriel Galliker-Etter hoch in den Dachboden hinaufgestiegen, um
den neuen Jubildums-Fruchtbrand vorzubereiten.

ketten im Firmenarchiv inspirieren
- einer Etikette, die schon um 1900
die Flaschen zierte und so den tra-
ditionellen Charakter dieses Pro-
dukts unterstreichen soll.

Grosses Jubildumsfest fiir die Be-
vilkerung im November

Die unglaubliche Geschmacksviel-
falt ist es, welche laut eigenen Aus-
sagen die Familie Etter noch heute
am Kirsch speziell und an ihren
Fruchtbrdnden fasziniert. Weil sie
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auch andere Feinschmecker auf
diese Entdeckungsreise mitnehmen
mochten, bietet die Firma an ihrem

«Unsere Passion und
Begeisterung ist riesig.
Unser Feuer brennt seit
150 Jahren.»

Gabriel Galliker-Etter

Sitz an der Chollerstrasse in Zug Be-
triebsbesichtigungen und unge-
zwungene Fruchtbrand-Degustati-
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onen an. Zudem offnet Etter am
Samstag, 7. November, seine Tiiren
zum grossen Jubildumsfest und er-
mdoglicht ein Blick hinter die Kulis-
sen unter dem Motto «Die Schweiz
brennt - Unser Feuer brennt seit 150
Jahren»! Alles weitere zum laufen-
den Jubildumsjahr gibt es online un-
ter wwuw.etter-distillerie.ch sowie auf
den Sozialen Netzwerken. Mehr Im-
pressionen zur 150-jdhrigen Fir-
mengeschichte finden Sie in dieser
Ausgabe auf > Seite 12 und 13

u

Hans und Christine Etter (links), Eveline und Gabriel Galliker-Etter (rechts) mit Séhnen Lior, Orell und Lenz.

PASSION UND TRADITION. SEIT 1370.

ZEITGEIST
Die Corona-Chance

Von Kristina Gysi

Zurzeit ergriinde ich als hus-
tender Mensch mit heiserer
Stimme die Logik des
menschlichen Verstandes.
Keine Zeit wére hierzu besser
geeignet, als die der globalen
Gesundheitskrise 2020, die
ganze Bevolkerungsteile in
Raserei versetzt. Leere Le-
bensmittelregale, geklaute
Atemschutzmasken und gar
eine App, die iiber die Anzahl
und Lokalitét der bestétigten
Félle informiert. Mega Sache!
Wer bitte wiinscht sich nicht,
tagein, tagaus auf dem neu-
esten Stand zu sein. - Oh, ei-
ner mehr im Kanton Aargau.
Sieh nur, jetzt ist es bereits in
der Zentralschweiz! In Italien
hat es schon wieder einen
hingerafft. - Das nenne ich
Innovation. Also die App,
meine ich.

Ein weiterer Grund, ein Hoch
auf das Coronavirus zu spre-
chen: Aufgrund meiner ext-
remen Heiserkeit und eines
zwar lastigen, jedoch nicht
sehr hartnackigen Hustens,
komme ich derzeit in den
Genuss grenzenloser Bein-
freiheit. Ohne Witz; lauter
Husten in Begleitung eines
inszenierten Telefonats mit
krachzender Stimme genii-
gen, um ein ganzes Zugabteil
zu ergattern. Sollten Sie auch
mal ausprobieren.

Natiirlich bietet die Heiserkeit
auch Plattform fiir hochst
originelle und urkomische
Scherze seitens Hobbykomi-
ker. Wie oft schmiss ich mich
die letzten Tage weg, als ein
Scherzkeks meine belegte
Stimme lauthals mit «Corona!
Coronal» quittierte. Super-
witzig! Konnte Tréanen lachen.
Also: Ein Hoch auf das Coro-
navirus und ein Hoch auf die
Beinfreiheit!

B redaktion@zugerwoche.ch
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150 Jahre Etter: Entdecken Sie die Meilensteine der Familiengeschichte

Vom Berg ins Tal: Wie die gross-
artige Etter-Erfolgsgeschichte
begann und wie das Unterneh-
men heute aufgestellt ist. Lesen
Sie hier die spannende Famili-
engeschichte.

Zug Auf dem Bauernhof «Bergli» in
der Gemeinde Menzingen, dem
Stammsitz der Familie Etter, kreierte §
Ur-Urgrossvater und Bauer Johann
Baptist Etter (1800-1872) formidab- [
les «Chriesiwasser». Er betrieb das s k. it < !
Brennen seit 1823 als Nebenerwerb AT i <ot e B
und legte alsbald den Grundstein fiir Berglihof: Bauer Johann Baptist Etter betrieb das Brennen seiner eigenen Kirschen seit

2012: Ubergabe der Geschéftsleitung von Hans Etter an die vierte Ge-

die spitere Brennerei Etter. 1823 als Nebenerwerb auf dem Berglihof und legte so den Grundstein fiir die Erfolgs-

geschichte, welche sein Sohn Paul im Jahre 1870 mit der Griindung der gewerblichen Bren- neration Gabriel Galliker-Etter.
Tradition und Moderne nerei Etter in Zug weiterschrieb. Bilder: zVg. - ; e - e 2 i %M
1870 machte Johanns Sohn Paul Y ¢ e 5 ; i . . L TR IR

1980: Die drei Geschwister Josy, Hans und Paul erstellen einen modernen, grossziigigen Neubau an der Stadt-
grenze von Zug.

(1846-1938) zusammen mit seiner
Frau Rosa (1856-1942) das Chriesi-
wasser zu seinem Haupterwerb und
griindete die gleichnamige Firma mit
Sitz in Zug. Nach zwolf Jahren Aus-
landtitigkeit kam Johann Etter (1989-
1978) 1922 zuriick nach Zug und trat 4
in das viterliche Geschift ein, das er
in der Folge mit Bruder Josef (1891-
1962) fithrte und ausbaute. In jene |
fruchtbare und emsige Aufbautitig-
keit fiel 1926 der grossziigige Neu-
bau der Kirschfabrik am damaligen
Stadtrand von Zug.
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Seit 2012 wird das Unternehmen in
vierter Generation gefiihrt -
1974 iibergab der alleinige Inhaber
Johann Etter die Leitung der Ge- ] :

schifte an seinen Sohn Hans Etter = - | TR : . - 1974: Johann fiihrt die Geschicke der Brennerei bis
(1949) weiter. 2012 erfolgte die Stabs- 1870 - 1925: Wohnhaus mit Kolonialwaren-Geschaft und Brennerei an der Poststrasse e sl ins hohe Alter von 85 Jahren. Gleichzeitig iiber-

. — IR : 2006: Hans Etter wird alleiniger Eigen- E .
1995: Die dritte Generation Hans, Josy und Paul feiert mit dusserst at- tiimer des Familienunternehmens. Die Vierte Generation: Unsere Passion und Begeisterung sind gross. Wir freu-

| b

ibergabe an die vierte Generation mitin Zug. Die Auslieferung von Kirsch erfolgte primér in Holzfassli an die Kundschaft in  Die zweite Generation von 1926 - 1979: Johann, nach zwélf Jahren Tétigkeit im Aus- nimmt sein Sohn Hans als 25-Jahriger die Leitung traktiven Jubildumsflaschen den 125. Geburtstag der Distillerie Et- Etter Passion und Tradition setzt er freu- en uns sehr, unseren unabhéngigen Familienbetrieb in die Zukunft zu fiih-
Eveline und Gabriel Galliker-Etter. der ganzen Schweiz. land, und sein Bruder Josef erstellen eine neue grosse Brennerei in Zug. des Familienunternehmens. ter. Ein grossartiges Erfolgserlebnis. dig fort. ren. Unsere Qualitat ist unsere Zukunft.

Restaurant Blasenberg

it 65 Juren belumt Die Zuger Woche gratuliert der Firma Etter Sohne AG Save Water. Drink Kirsch. 'I'ODCCII'Z l.lg AG

Sir Kapaun - es Ha Birthday!
Dienstag und Mittvioch recht herzlich zum 150-Jahr1gen Jubilaum! PRY Y StOI‘Yl ead An- und Verkauf ® o o

geschlossen
o www.topcarzug.ch

Donser und Stefan Limacher )
Tel. 041 711 05 44 ZUGER WOCHE Inbound Marketing

www.blasenberg.ch www.storylead.ch & Sales Systeme Topcarzug AG e Chollerstrasse 2 ¢ 6300 Zug
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= Keine Schnapsidee

ﬂOSSLI | \ \ = | Occasionsbauteile aktuell mit bis zu
HUNENBERG . w _‘ i » . 50 Volumenprozent Rabatt

St, Whlfgang 7 Hiinanbesg -~ 041 7 3 willkammeni 53 li-huenenberg.ch - weenanberdg.ch ! s o gemeinniitzigen gesellschaft zug

Do [UGER KIRSCHTORTEN
VON TREICHLER

TREICHLER, Erfinderhaus Zuger Kirschtorte

; . Heiner’s Destillate GmbH
FHeirvier’s | Thomas & Cordula Heiner  Mobil +4179 915 06 13 BUiiCespiale 3, COOREIR [0/ 00 041/ 7804 4 12

Hofstrasse 9 info@heiners-destillate.ch www.treichler-zuger-kirschtorte.ch
Destillate 6300 Zug www.heiners-destillate.ch

BURKARD BURKARD AG

Architektur - Projektplanung - Baurealisation

Aegeristrasse 25 - 6300 Zug - 041 727 80 10
info@burkardburkard.ch - burkardburkard.ch
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