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Es wird den Schweizern ja oft nachgesagt, dass sie viel erfunden hatten.
Whisky gehdrt aber nicht dazu.

Andererseits sind sie bekannt fiir das
Streben nach Perfektion, und daflir muss
man eine Sache nicht erfunden haben,
wie die Destillerie Etter in Zug beweist.

Das offizielle Grindungsdatum des
Familienunternehmens lautet 1870, aher
es ist urkundlich belegt, dass ein Vorfahre
von Paul Etter schon viele Jahre vorher
regelméaBig Kirschbrénde auf seinem Bau-
ernhof gebrannt hat. Vier Generationen,
mehrere Umziige und Neubauten spéter
ist die Brennerei immer noch in Familien-
hand und das Kerngeschaft sind immer
noch die Kirschbréande.

Doch inzwischen ist das Portfolio mit
Whisky, Rum und Gin vielfaltiger und
moderner geworden. Es zolit der langen
Obstbrandtradition mit zahlreichen Apfel-
branden, Pflumli, Mirabelle und Williams
aber immer noch respektvollen Tribut.
Hinzu kommen hausgemachte Likdre
und die traditionellen Schweizer Vieille-
Spezialitéaten. Das sind Obstbrande, die
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mit fassgelagerten Varianten geblendet
werden. Nach den Schweizer Gesetzen
missen sie eine abrundende leichte
SiRung von mindestens 20 Gramm Invert-
zucker pro Liter Spirituose erhalten.

Geduld zahlt sich aus

Der erste Etter-Whisky wurde im Jahr
2007 in der Chollerstralle am Stadtrand
von Zug destilliert. Fir Hans Etter, den
damaligen Geschéftsfihrer war es eine
echte Herzensangelegenheit und ein lang
gehegter Wunsch. Sein Einstieg in die
Whiskyproduktion war keine spontane
Kurzschlusshandlung. Zuvor hatte er sich
mehrere Jahre Zeit genommen, die
Maglichkeiten auszuloten und sorgféltig
zu planen.

Noch knapp acht Jahre vor der ersten
Whiskyproduktion im Hause Etter war
es den Schweizer Brennereien generell
untersagt, aus ,starkehaltigen Stoffen”

Destillate zu generieren. Die Gesetzes-
anderung vom 1. Juli 1999 wirkte auf die
Destillerien im Land wie ein Startschuss,
endlich durften sie selbst Whisky herstel-
len. Medienwirksam wurden noch in dieser
Nacht zahlreiche Brennblasen angeheizt.
Hans Etter hat die Goldgréberstim-
mung der frithen 2000er zunachst an
sich voriiberziehen lassen und eine erste
Konsolidierung des Marktes abgewartet.
Als er 2007 schlieBlich seine erste Charge
produzierte, konnte er bereits von positi-
ven sowie negativen Erfahrungen einiger
Kollegen und Kolleginnen profitieren. So
hat er sich beispielsweise dazu entschlos-
sen, fur die ersten Produktionsschritte des
Maischens und Vergéarens einen exter-
nen Partner zu wahlen. Diese Form der
Arbeitsteilung kénnte man schon fast als
~Schweizer Modell" bezeichnen, denn sie
wird dort von vielen Obstbrennereien prak-
tiziert, die aufgrund ihrer Tradition keine
Erfahrung im Umgang mit Malz haben.
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Mit der nur wenige Kilometer entfernten

Brauerei Baar, die ebenfalls ein Familien- :

betrieb ist, steht seit den Anfangstagen
der Produktion ein verlasslicher Partner
zur Seite, der ebenfalls der Verarbeitung
regionaler Produkte einen hohen Stel-
lenwert einraumt. Fir die Maische des
Whiskys wird deshalb auch nur Schweizer
Gerste der zweizeiligen Variante Somer-
set verwendet, eine bei Brauern aufgrund
ihres guten Geschmacks beliebten Win-
tergerstensorte, die zwar hoch im Ertrag,
aber niedrig im Proteingehalt ist.

Gabriel Galliker-Etter:
Wir sind keine Brauer,
Wir sind Brenner!"

Der nachste Arbeitsschritt, die Destillation,
zahlt indessen zur Kernkompetenz der
Familie Etter, deren Brennraum mit acht
Brennblasen der Firma Christian Carl
ausgestattet ist. Der Whisky wird
normalerweise in den Wintermonaten
gebrannt, nach dem Ende der Saison von
Kirschen, Birnen & Co.

Die Brennblasen, die in der Schweiz
auch gern Brennhafen genannt werden,
sind klassische Hybrid-Varianten aus Voll-
kupfer. Sie bestehen im unteren Teil aus
einem rundlichen Kessel und haben direkt
darauf aufsitzend eine Kolonne mit vier
Glockenbdden und einem Dephlegmator.
Im Gegensatz zu manchen Hybrid-Blasen,
die eine nebenstehende Kolonne haben,
die unter Umsténden mit einem Bypass-
Ventil vollig umgangen werden kann, muss
der alkoholische Dampf im Hause Etter
zwingend durch die Kolonne strémen.

Jeder der Glockenbéden hat dabei
einen reinigen Effekt auf das spéatere
Destillat. Der aufsteigende alkoholische
Dampf erfahrt beim Kontakt mit dem
nachsththeren Boden eine teilweise
Kondensation und somit ein RickflieRen
des Destillates bis zum darunter liegen-
den Boden. Die Intensitat dieses Reflux
kann dabei durch Offnen oder Schlie-

Ren der einzelnen Béden mit Hilfe eines
Handhebels beeinflusst werden. ,Off-
nen“ bedeutet dabei aber nicht, dass der
Glockenboden ganz wegklappt. Entspre-
chend meint ,SchlieBen”, den Durchfluss

Die Brennblasen werden durch die dunkle Hintergrund- und Bodenfarbe optisch in den Vordergrund
geriickt. Kénnte man nicht den intensiven Geruch der Destillate wahrnehmen, wiirde leicht der Ein-
druck entstehen, man befande sich eher in einem Showroom als in einer Brennerei. Ein vergleichbarer
Eindruck entsteht auch in den beiden Lagerraumen im Keller der Destillerie. Durch die dunkle Hinter-
grundfarbe werden die Whisky- und Rumféasser sowie die Korbflaschen mit den &ltesten Obstbranden
besonders hervorgehoben.
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Johnett Whisky

zu verringern, ohne den Boden ganz
abzudichten. ‘

Die Dampfdurchfluss- und somit die
Rickflussmenge kann individuell fir jeden
Glockenbotien separat reguliert werden.
Da ein geschlossener Boden einen hohen
Rickflusswert hat und das Destillat somit
wiederholt mit dem Kupfer in Kontakt
kommt, entspricht das Erklimmen eines
Glockenbodens fast der Intensitét einer
einzelnen Destillation in einer klassischen
Pot Still. Das Brennen in einer Hybridblase
mit vier geschlossenen Glockenbdéden ist
also im Prinzip eine mehrfache Destillation
und fithrt zu einem sehr sauberen New
Make. Die manuelle Einstellung der Boden
und somit das Finden des goldenen Mittel-
wegs zwischen Geschmack und Sauber-
keit des Destillates erfordern reichlich
Erfahrung, im Brennhandwerk im Allge-
meinen und an der jeweiligen Anlage.

Der Dephlegmator schlie3t die Kolonne
oben ab und hat ebenfalls einen reini-
genden Effekt, denn er fungiert wie ein
Vorkithler und bestimmt deshalb die Riick-
flussmenge. Er besteht aus zahlreichen
Kupferrohren, in denen der alkoholische
Dampf, der die Glockenbdden verlassen
hat, aufsteigt. Kaltes Wasser umflief3t die
Rohre; je niedriger die Wassertemperatur,
desto stérker ist die Kondensation an den
Innenwanden der Kupferrohre und somit
der Ruickfluss.
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Johnett Whisky

Wood Management

Die Reifung erfolgt in unterschiedlichen
Fassern. Einerseits sind das ehemalige
Bourbon-Fasser, einen wesentlichen
Anteil haben aber auch Eichenfésser, in
denen vorher Schweizer Weine reiften.
Wiederum haben sich die Etters die Part-
nerwahl nicht leicht gemacht, denn es ging
darum, Regionalitat sowie gute Bezie-
hungen zu anderen Familienbetrieben zu
finden. Der Winzer Toni Ottiger mit seinem
Weingut Rosenau, idyllisch im kleinen Ort-
chen Kastanienbaum, direkt am Vierwald-
statter See gelegen, erfillte diese Anfor-
derungen und ist in der Schweiz fur seine
Spitzenweine bekannt.

Die Fasser mit New Make und Whisky,
in denen vorher hauptsachlich Pinot-Noir-
Weine ausgebaut wurden, lagern an ver-
schiedenen Orten, um Varianten bei der
Reifung zu erzielen.

Ein kleiner Teil der Fasser lagert in
den Héllgrotten. Es handelt sich dabei um
Tropfsteinh6hlen unweit der Brennerei,
die durch Gletscherbildung am Ende
der letzten Eiszeit entstanden sind. Hier
herrscht ein gleichméagig kiithles und natur-
lich auch sehr feuchtes Klima. Mitunter
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werden die Fasser sogar vom Wasser
umflossen. .

Eine zweite Lagerstatte befindet sich
in einem ehemaligen Munitionsdepot der
Schweizer Armee. Das Gebéaude liegt gut
versteckt im Wald und in unmittelbarer
Néhe eines Wasserlaufs. Die Temperatur
ist meist relativ niedrig und die Luftfeuch-
tigkeit hoch, die Bedingungen fir eine
langfristige Reifung sind somit ausge-
zeichnet. Kein Wunder also, dass sich
hier die &ltesten Whiskys der Brennerei
befinden. ‘

Weitere Fasser reifen in zwei Lager-
raumen im Keller der Brennerei, in denen
auch die Korbflaschen mit den &ltesten
und wertvollsten Obstdestillaten stehen.
Die durchschnittliche Jahrestemperatur
ist hier deutlich héher als in den anderen
Lagerstatten und auch die Luftfeuchtig-
keit ist splrbar geringer. Die Reifung des
Whiskys in den Fassern geht also deutlich
schneller voran.

Johnett Single Malt Whisky

Seit 2010 erscheinen alle ein bis zwei
Jahre Abfillungen des Johnett-Whiskys.
Die Etiketten tragen keine prominente

Altersangabe, im Kleingedruckten finden
sich aber Alter sowie Herstellungs- und
Abflllungsjahr. Seit der Erstabfullung
wurde die Lagerdauer mit jedem Release
langer. Def Whisky der aktuellen Abftllung
reifte zehn Jahre lang und in Kiirze wird
es sogar eine zwolfjahrige Einzelfass-
abfiillung fiir den deutschen Markt geben.

Der Name des Whiskys leitet sich vom
Namen des Initiators Hans Etter ab und ist
eine Kombination der internationalen Ver-
sion seines Vornamens ,John" und seines
Nachnamens ,Etter". ,

Hans Etter ibernahm 1974 als 25-Jah-
riger die Leitung der Firma von seinem
Vater. Wahrend seiner 38-jahrigen Regie
hat er das Portfolio deutlich erweitert und
das Geschaft international ausgebaut.
Heutzutage trifft man ihn nur noch gele-
gentlich in der Brennerei am Stadtrand
von Zug, denn er hat 2012 den Staffel-
stab offiziell an die nachste Generation,
seine Tochter und seinen Schwiegersohn
Eveline und Gabriel Galliker-Etter, Uber-
geben. Seitdem ist Gabriel der Geschéfts-
fuhrer der Firma und kiimmert sich mit der
gleichen Leidenschaft um Kirsch, Whisky
und Rum.

Gabriel Galliker-Etter (links) zusammen mit dem Destillateur Tobias Hauser und
einem der traditionellen Kirschbrande. Ungewthnlich: Die Brennhé&fen der Firma
Etter sind nicht glanzend, sondern matt. Bei jeder Reinigung mit einer leicht
saurehaltigen Flussigkeit werden auch die AuRenseiten der Brennblasen damit
geputzt, was auf Dauer zu der matten Oberflache fuhrte, auf der man jetzt keine
Fingerabdriicke mehr sieht.

Bild unten: Das Fasslager im ehemaligen Munitionsdepot muss ohne Stroman-

schluss auskommen. Eine Verkostung der Fassinhalte bei flackerndem Kerzen-
! licht ist daher ein besonderes Erlebnis.

Highland Herold #60 | Herbst 2023



